
1. INSCRIERI�
1.2  Inscrierile  se  pot  face  pana  pe  data  de  01  februarie  2020  la  adresa  de mail danvranescu@gmail.com sau winementor@yahoo.com Locurile sunt limitate   la un numar maxim de 150 de persoane ( osutacincizeci ). Pentru ca inscrierea sa fie corecta,  rugam  paticipantii  sa  ataseze  o    copie  CI  si  sa  mentioneze  –  “Marea Degustare in orb de la Castel” din data de 25 februarie 2020.1.3 Nu pot participa la concurs membrii juriului.1.4 Participarea este una gratuita.1.5 Incrierea se face doar utilizand cele doua adrese de mail mentionate mai sus. Inscrierile pe Facebook  / Instagram nu vor fi luate in considerare.2. ORGANIZARE2.1Organizarea tuturor fazelor turneului va avea un comitet organizator format din 6 persoane 1. John Vranescu - somelier Carbon, 2. Daniela Buzincu – somelier, 3. Hutanu Liviu -  somelier,  4. Laura Daps - blogger,  5. Agape Constantin – somelier,   6. Gabriel Baesu - somelier ).2.2 Comitetul organizator supravegheaza selectia vinurilor, si numirea membrilor juriului(va fi anuntat in februarie)2.3 Directorul concursului ( George Malutan ) trebuie sa supravegheze regularitatea operatiunilor  relative  concursului,  sa  ia  decizii  la  cald,  sa  stinga  eventualele controverse prin decizii corecte si transparente.

1.1 Pot participa la concurs un numar de maxim   150 ( osutacincizeci ) somelieri, studenti, apartenenti sau nu ai unei organizatii, independenti, practicanti.

Concursul “CEL MAI BUN DEGUSTATOR  DE VINURI DIN PODGORIA COTNARI” ia nastere in 2018, decembrie, ca o idee mai veche nepusa in practica, consta intr-o serie de  12  (  douasprezece  )  vinuri  servite  in orb,  un  concurs unde pot participa somelierii apartenenti   oricarei asociatii romanesti sau straine(practicanti sau nu), studenti  la  vinificatie,  masteranzi  etc.Concursul  verifica  cunostintele  fiecarui participant  prin servirea vinurilor in orb. Punctajul va fi inscris pe fisele de degustare ce vor fi jurizate, urmand a se intocmi clasamentul tuturor participantilor.
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3. REGULAMENT3.1 Cu jumatate de ora inainte de concurs participantii trebuie sa se prezinte la directorul de concurs pentru a bifa/confirma prezenta.Fiecare reprezentant trebuie sa se prezinte in tinuta de somelier, costum negru, indiferent de asociatia din care face parte- cu camasa alba, sort, pantaloni ( fusta )  negri.3.2  Fiecare  participant  va  primi  un  ecuson  ce  va  trebui  purtat  pe  toata  durata concursului.3.3  Fiecare participant va avea propriul loc la masa indicat pe placutele de “rezervat”.3.4 Fiecare participant va avea la dispozitie pe masa: paine, apa, deversor si  fise de degustare.3.5 La fiecare masa va fi alocata 1(una ) fisa de degustare cu numele participantului. In momentul predarii, fisa va trebui sa fie semnata.3.6 Sticlele de vin vor fi deschise intr-o sala separata de sala de concurs de catre juriul organizator, si acoperite cu hartie.3.7 Vor fi servite 12(doisprezece)vinuri:- 5 albe- 1 roze- 3 spumante- 2 vinuri de colectie- 1 vin cu defect
- Soiul predominant – 7  puncte;- Anul – 2 puncte ( anul de productie );- Vol.  Alcool   - 3 puncte ( se puncteaza cu maxim marja de eroare de +/- 0.5% );- Metoda de vinificatie la vinurile spumant Charmat/Traditional – 2 puncte, valabil doar la spumant ( trebuie indicata metoda de vinificatie );
3.9 Nu se poate comunica intre participanti in timpul turneului, asta duce la avertisment notat de directorul de concurs, iar la doua abateri DESCALIFICARE AUTOMATA.
- Defectul  prezent in vin/denumirea lui ( ex: defect de dop, maderizat, oxidat, etc ) - 5 puncte- Continutul de zahar- 3 puncte , valabil la toate vinurile trebuie indicat exact –la vinuri linistite 
3.10 Timpul alocat analizei fiecarui vin este de 5 ( cinci ) minute.� �
– sec / demisec etc. la spumante brut / brut natur / etc.;
 

3.8 Echipele trebuie sa completeze fisele de degustare lizibil, adaugand pt fiecare vin urmatoarele informatii:
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PREMII•• Bon valoric  de 2020 ( douamiidouazeci ) lei ce poate fi folosit la achizitia de vinuri  vandute de Cramele Cotnari,  valabil pe durata anului 2020
• Bon valoric   de 1100 ( omieosuta )   lei ce poate fi folosit la achizitia de vinuri   vandute de Cramele Cotnari,  valabil pe durata anului 2020

•  Ora 12.30 Inscrieri  + ocuparea locurilor la masa 

Premiu special

•  Ora 13.00 Inceperea concursului “Cel mai bun degustator de vinuri din Podgoria Cotnari”,  editia a II-a

• Medalie individuala inscriptionata

PROGRAMUL CONCURSULUI

• Cupa “Locul 2 - Cel mai bun degustator de vinuri din Podgoria Cotnari 2020”• Medalie individuala inscriptionata• O sticla de 3 l COLOCVIU la Paris – Busuioaca de Bohotin

•  Ora 18.30-19 Premierea castigatorilor 

• O sticla de 3 l COLOCVIU la Paris – Busuioaca de BohotinLocul 2

•  Concursul va fi monitorizat video pe toata durata, iar castigatorii si clasamentul final va fi afisat pe suport video
• Bursa de studiu WSET, level 2• Cupa “Locul 1 - Cel mai bun degustator din Podgoria Cotnari 2020”

• Bursa de studiu pt cel mai tanar clasat in Top 10: Bursa de studiu WSET, level 2• O sticla magnum 1.5 l COLOCVIU la PARIS - Busuioaca de Bohotin

Locul 1

• Cupa – “Cel mai tanar clasat in Top 10 “

Locul 3• Bon valoric  de 550 ( cicisutecincizeci )  lei ce poate fi folosit la achizitia de vinuri  vandute de Cramele Cotnari,  valabil pe durata anului 2020• Cupa “Locul 3 - Cel mai bun degustator de vinuri din Podgoria Cotnari 2020”• Medalie individuala inscriptionata• O sticla de 1.5 l Magnum COLOCVIU la Paris – Busuioaca de Bohotin

•  Ora 14 Terminarea concursului•  Ora 14 - 18  Jurizarea pe baza punctajului de pe  fisele de degustare, 
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