CASA DE VINURI

COLOCVIU 4 Wloear

Grasa de Cotnari - sec

DESCRIERE: in podgoria din Podisurile Moldovei, Grasa era cunoscuta din vremea in care Harlau era un targ inflori-
tor. Se povesteste cd insusi paharnicul vremii, servea domnitorului Stefan cel Mare, in cupe de argint licoarea aurie.
Sf Vasile, catedrala din Piata Rosie, redata grafic in eticheta, defineste arta sub diferitele ei forme. Astazi, vinificarea
in sec, propune degustatorului un vin cu rara complexitate aromaticd, respectand traditia si tipicitatea soiului.

PODGORIE /REGIUNE/TARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA

SOI: GRASA DE COTNARI

TREAPTA CALITATE: D.O.C.CT.

AN: 2017

DATE TEHNICE: Alb Sec; Alc=12,5% vol; Zah=2,80 g/|; AT=6,8g/;
TIPUL TERENULUI: provenit din soluri cernoziomice (tipice sau levigate)
si cenusii de silvostepa, modificate prin viticultura indelungata
EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-300 m

DENSITATE PLANTATIE: 3646 plante/hectar

CANALE VANZARE VIZATE: exclusiv HoReCa si magazine specializate
TEMPERATURA DE SERVIRE: 8-10 °C

NOTE DE DEGUSTARE: Concilianta si bun negociator, Grasa de Cotnari, aurie si iubitoare de rdsdrit, va propune re-
construirea drumului facut la Moscova de fiica lui Stefan cel Mare, in cautarea solaritdtii. Grasa de Cotnari vinificatd in
sec, a fost perceputd ca o adevdratd revelatie in randul pasionatilor. Vin tandr, are o culoare galben pai, cu usoare in-
flexiuni verzui. Aroma complexd este dominatd de mierea de padure, de agrise bine coapte si de pepene galben, cu
note condimentate discrete de muscat, ghimbir si mosc. Gustul plin, rotund, se remarcd prin fructozitatea catifelatd,
sustinutd de o bund aciditate. Sergiu Nedelea - sommelier
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