CASA DE VINURI

COTNARI

DOMENII

Busuioaca de Bohotin - demidulce

DESCRIERE: Un soi incomparabil. O culoare unica, roz antic, cu nuante de trandafir topit. Marii cunoscatori o
descriu ca si a patra foita de ceapa. Arome tulburatoare, recoltate de pe cea mai inalta culme a podgoriei, in
ferma Carjoaia. Un vin zamislit din atente recoltari tarzii, Tamaioasa Vanata de Moldova trezeste spiritul spre
noi tentatii, deschizand o noua perspectiva a simturilor. Asculta-ti inima ...

PODGORIE /REGIUNE/TARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA

SOI: BUSUIOACA DE BOHOTIN

TREAPTA CALITATE: D.O.C.CT.

AN: 2017

DATE TEHNICE: Rose Demisec; Alc=12% vol; Zah=43,1 g/I; AT=5,75 g/|;
TIPUL TERENULUI: provenit din soluri cernoziomice (tipice sau levigate)
si cenusii de silvostepa, modificate prin viticultura indelungata
EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-300 m

DENSITATE PLANTATIE: 3646 plante/hectar

CANALE VANZARE VIZATE: exclusiv HoReCa si magazine specializate
TEMPERATURA DE SERVIRE: 8-10 °C

NOTE DE DEGUSTARE: Soi unic in peisajul viticol al lumii, Busuioaca de Bohotin ndscutd pe cea mai inaltd culme a
Cotnarilor, in ferma Cdrjoaia, te cucereste de la prima intélnire prin culoarea sa strdlucitoare, roz antic, cu nuante de
trandafiri. Seductia e continuatd de arome tulburdtoare, de cdpsune si fragute de padure si este desdvarsitd de gustul
intens fructat, cu aciditate medie. Crescut pe dealurile molcome ale Cotnariului, vinificat intr-un registru particular,
soiul de Busuioacd isi schimbd identitatea, devenind astfel Busuioacd de Cotnaril Sergiu Nedelea - sommelier

RECOMANDARI CULINARE: recomandat sd fie consumat cu mancdruri usoare din carne albd si peste usor picante
si putin condimentate (Pandoro umplut cu crema chantilly). Poate fi considerat de altfel si un vin de final de masa.
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