CASA DE VINURI

CASTEL VLADOIANU

Feteasca Neagra - sec

DESCRIERE: Din cele mai vechi timpuri, strabunii nostrii se desfatau cu vinul rosu produs din soiul cunoscut ca
si Feteasca Neagra. Samburii de struguri descoperiti in amforele din vecinatatile Cotnarilor, au conturat ceea ce
astazi, indubitabil, este emblema oenologiei din Romania. Cu un caracter innobilat de stramosi, care isi cauta
o glorie nouad, Feteasca Neagra Castel Vladoianu bucura paharele cu o reala sclipire oenologica a unui soi pur
romanesc. Descopera-| si traieste experienta vinului autohton!

PODGORIE [REGIUNE/TARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA

SOI: FETEASCA NEAGRA

TREAPTA CALITATE: D.O.C.-CT.

AN: 2016

DATE TEHNICE: Rosu Sec; Alc=13,2% vol; Zah=4,0g/l; AT=5,0 g/|;
TIPUL TERENULUI: provenit din soluri cernoziomice (tipice sau levigate)
si cenusii de silvostepd, modificate prin viticultura indelungata
EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-300 m

DENSITATE PLANTATIE: 3646 plante/hectar

CANALE VANZARE VIZATE: exclusiv HoReCa si magazine specializate
TEMPERATURA DE SERVIRE: 16-18°C

EDITIE LIMITATA: Lot 1 / 8.774 sticle

OENOLOG:

NOTE DE DEGUSTARE: Recunoscut ca emblemd nationald a viilor romanesti, Feteasca Neagrd, soi originar din Moldova,
se simte la Cotnari ca acasd. In pahar, acest vin rubiniu cu nobile reflexe purpurii te intdmpind cutezdtor cu o aromd unicd si
elegantd, deschizandu-se treptat spre noi orizonturi senzoriale. Tipice soiului de Feteasca Neagrd, notele de prune uscate
usor afumate sunt completate de cele de cirese negre, visine mature, mure, afine si coacdze negre. Aromele evolueazd spre
frunza de tutun, ciocolatd si condimente (piper verde, scortisoard si ienibahar), cu o notd ierboasd, aproape mentolatd si
extrem de placutd. Atacul gustativ este delicat, dar cu o puternicd personalitate, subliniatd de taninii catifelati si de caracterul
fructat (mure si coacdze negre, urmate de note de cirese negre). Sergiu Nedelea - sommelier
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