CASA DE VINURI

Iris
Tamaioasa Romaneasca - demisec

DESCRIERE: Un soi ce stapaneste armonios pamantul nostru romanesc, purtand spre inaltul cerului toata
bunatatea viilor din podgoria Cotnari. Intreaga dibacie oenologica, mostenitd din tats in fiu, s-a contopit
intr-un strigat divin, ca un murmur al pasarilor calatoare, oferind iubitorului de vin o adevarata virtute tru-
peasca, cu arome deosebite, ce meritd savurata cu piosenie alaturi de cei dragi. Traieste romaneste!

PODGORIE [REGIUNE/TARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA

SOI: TAMAIOASA ROMANEASCA

TREAPTA CALITATE: D.O.C.-C.M.D.

AN: 2017

DATE TEHNICE: Alb Demisec; Alc=12,5% vol; Zah=8,8 g/I; AT=6,58 g/;
TIPUL TERENULUI: provenit din soluri cernoziomice (tipice sau levigate)
si cenusii de silvostepd, modificate prin viticultura indelungata
EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-300 m

DENSITATE PLANTATIE: 3646 plante/hectar

CANALE VANZARE VIZATE: HoReCa ( Restaurante, Cafenele, Magazine Specializate, Online ) IKA
TEMPERATURA DE SERVIRE: 8-10 °C

NOTE DE DEGUSTARE: Soiul din care izvora nectarul zeilor antichitatii, Tlémaioasa Romdaneascd a gdsit la Cotnari
terroirul in care atinge perfectiunea. Aici, in vechea podgorie domneascd, acest strugure dd un vin extractiv, cu o
adevdratd explozie de arome de struguri bine parquiti, de busuioc uscat, de fagure de miere. Gustul urmeazd aceeasi
bogdtie de expresii, cu note de pere busuioace, de miere de salcém, de ananas si de pepene galben, cu o tusd discreta
de grapefruit pe final, urmatd de un postgust mediu. Sergiu Nedelea - sommelier
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